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ANÀLISI

VARIETATS
Garnatxa Blanca de vinyes de més de 60 anys plantades
en vas. Sòls argilocalcaris. Altitud de més de 600m.
Verema a principis de setembre.

VINIFICACIÓ
Premsa manual i fermentació en bótes de 500L de roure
francès.
Criança en bótes de roure francès durant 17 anys.
Criança estàtica, sobre mares i sense reomplir les bótes.

17,15 % Alcohol
0,4 g/l Sucres

NOTA DE TAST
Intens color or groc, net i brillant.
Complexa i harmoniosa combinació d’aromes.
Cítrics rostits, pell de taronja i llimona; llevats i
brioixeria, ametlles torrades i un toc final de fòsfor que
li dona la guspira.
Llarg a la boca, amb una vibrant acidesa perfectament
integrada.

MARIDATGE
La seva complexitat li permet maridar de moltes
maneres.
Des d’embotits ibèrics a plats especiats, passant per
arrossos tipus risotto i bolets, o simplement un potent
brou a l’hivern.

DO Montsant. 2008


