CELLER DE CAPCANES

MAS TORTO BRISAT

DO Montsant. 2023

Vi blanc amb anima de vi negre que ret homenatge

a la tradicio vinicola del nostre territori

% VARIETATS

Garnatxa blanca 100%

Origen: Seleccionada de vinyes velles plantades en vas.
Rendiments molt baixos: de 400 a 650 g de raim per cep.

Verema a ma, a partir de finals d’agost.

Produccio limitada a 800 ampolles.

¥ ELABORACIO

El raim trepitjat i sense raspa es vinifica en foudres de roure
francés de 1000 L. Es macera amb pells i es treballa el barret
diariament al llarg de la fermentacio alcoholica, seguint el mateix
procés que una vinificacio classica de vi negre.

CRIANCA

Crianca de 9 mesos sobre lies en botes noves de roure frances de
300 L.

O ANALISI

* 15% Vol. Alcohol
* 5,20 g/l Acidesa total
e >1 g/l Sucre residual

( NOTA DE TAST

Color daurat ambari caracteristic dels vins blanes brisats. En nas
ressalten les fruites d’os, on I'albercoc guanya protagonisme. Una
fragancia subtilment floral (flors blanques com la tarongina o el
saiic) el fa més delicat i evocador, i convida a beure’l. En boca
expressa amb intensitat el caracter de la garnatxa blanca,
voluminosa i amorosa, amb matisos afruitats. Bona estructura i
frescor, aportada per una acidesa integrada al conjunt. Un vi de
gran versatilitat gastronomica.

] MARIDATGE

Des de plats senzills com un tartar de tonyina o salmo, a altres
plats asiatics més elaborats amb curri i espeécies, com podria ser
un pollastre al forn amb circuma, gingebre i llimona. Formatges
cremosos pero curats com el Camembert, Brie, Tulum o Taleggio.

CERTIFICACIONS
Vega V-Label | Ecologic CCPAE

G



