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La flor del flor de primavera - Garnatxa

D.O. Montsant T

Varietats:
e 100% Garnatxa negra de vinyes velles
Vinificacio:
¢ Vinificat sota I'estricta supervisio del Rabi de la
Comunitat Jueva Haba de Barcelona. Certificat kosher:
Lo mevushal (no pasteuritzat) i Le Pessa,j.
e Fermentacio a temperatura controlada (24-28°C).
Fermentacio malolactica comencgada en tines d’acer
inoxidable i terminada en barriques de roure.
e Maceracio de 28 dies.
Envelliment:
e 14 mesos en barriques de roure francés noves
certificades Kosher (300I), torrat mitja.
Verema:

e A ma3, finals de setembre.

Produccio total:
e Aproximadament 4.000 ampolles (75cl.)

la ﬂ or
dd flor
deprimavera

Analisi:
e 14,5 % vol. Alcohol
e 5,4 g/l acid (tartaric)
<2 g/l sucre residual

¥ine

Nota de tast:

e Vermell rubi de mitjana intensitat. Un generés
assortiment de fruits vermells en boca i amb un caracter
madur, melmelada. Aquesta fruita es troba en perfecte
equilibri amb les notes de fusta, que es pronuncien a
través del café i subtils tocs fumats. Els tanins son
madurs i estan molt ben integrats en un vi, on el millor
meérit resideix en I'elegancia que desprén tot i la intensitat S
gue transmet a la vegada. Un exemple perfecte de la EAPGANES
Garnatxa centenaria, complex i profund. '

Maridatge:

o Agquesta Garnatxa vella marida perfectament amb plats
de carn vermella, filets i talls a la brasa; aixi com amb un
bon salmoé fumat. Els seus tanins i el seu cos accepten
plats de xai, estofats de verdures i plats més classics
com una taula de formatges.

\,e,et-:r‘,&/

< v

CUROR,
Nomn

'l—. ® O
Laper¥

V E G A N MEVUSHAL

Yenan &b — meph w2

9 d’Abril, 2021


mailto:cellercapcanes@cellercapcanes.com
http://www.cellercapcanes.com/

