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Mas Picosa de flor en flor

D.O. Montsant

Variedades:
e 55% Garnacha tinta
e 25% Syrah ¢
e 15% Cabernet Sauvignon -
e 5% Tempranillo E,
S
Vendimia:

e A mano, principios de Setiembre hasta
mediados de Octubre

e Plantacion ecoldgica certificada
(CCPAE)

Vinificacion:
e Temperatura de fermentacion
controlada (24- 28°C)
e Variedades vinificadas por separado en
tanques de acero inoxidable

Produccion total:
o Aproximadamente 55.000 botellas (75cl)

Maceracion: 8-15 dias <
e Fermentacién malo lactica en tanques \\ MAS /o
de acero inoxidable } j
e Filtracion suave PICOSA 4
e Entanque de acero inoxidable (sobre X PEFLON ?
lias), 3-5 meses aprox. ' e

Anélisis:
14,5 % vol. Alcohol
5,1 g/l acidez (tartarica)
<2 g/l azdcar residual

CAPCANES
D.O CATALUNYA

Nota de cata:
e Color cereza con reflejos violetas.
Aromas intensos a fruta roja. En paladar
bastante potente con voluptuosidad y
persistencia debido a su “crianza” sobre

lias.
Maridaje:

o Ideal con todo tipo de platos. Al tratarse de un vino joven con cierta estructura,
nos permite acompafarlo con salteados de setas, pastas, pizzas al horno,
arroces y carne blanca.
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