C/ Llaberia 9, 43776
Capganes (Spain)

; cellercapcanes@cellercapcanes.com

CELLER DE CAPCANES

Mas Donis Rosat

www.cellercapcanes.com

D.O. Montsant
Varietats:

e 90% Garnatxa negra
e 10% Syrah

Verema: manual, a mitjans de setembre.

Vinificacio: Elaborat amb el métode “saignée”. Maceracié curta
de 4 hores. Fermentacio controlada per temperatura (132-15C).
Suau clarificat i filtracid lleugera abans d’embotellar.

Envelliment: en tina durant 4 mesos abans d’embotellar.

Produccio:

e 3.000 ampolles Magnum (1,5I)
e 36.000 ampolles (75cl)

Analisis:

e 13% vol. Alcohol
e 5,5g/l acid tartaric
e 0,5g/l sucre residual

Nota de tast:
Color rosa intens. Fruits vermells en nas amb un ampli

assortiment de notes de cireres, maduixes i tocs florals. En boca
es mostra prou voluptuds i ofereix un final llarg, fresc i persistent.

Maridatge:
Aguest jove rosat es facil de maridar gracies al cos tan generds

de que disposa. Sigui amb marisc, ensalades, arrossos o carns
blanques és el company perfecte.

QEGET4¢
‘9

.eURORy
"1«
’V0|Nf\v\

e, Yo o
LapeL¥

VEGAN

wh

E|

-

n
W
z
<
o
a
<
(8]

Actualitzacié Marg 2023




