
LA FLOR  DEL FLOR DE PRIMAVERA  SAMSÓ

ANÁLISIS

VARIEDADES
Samsó 100%, nombre local para Cariñena.

Uva seleccionada de cuatro parcelas de viñedos muy viejos
de entre los 85 y los 105 años.
Suelos muy minerales: caliza, granito y pizarra en laderas y
terrazas, a una altura de entre los 240 y los 480 metros.
Vendimia a mano, a finales de Septiembre.

ELABORACIÓN
Vinificado bajo la estricta supervisión del Rabino de la
Comunidad Judía Haba de Barcelona. Fermentación a
temperatura controlada (24-28ºC). La fermentación
maloláctica empieza en tanques de acero inoxidable y
termina en barricas de roble francés certificadas Kosher.
Breve crianza con sus lías en tinas de acero inoxidable.
Maceración con los hollejos de 21 días de media. Crianza
final de 14 meses en barricas nuevas de roble francés de 300
L y tostado medio, certificadas Kosher.

14% vol. alcohol
5 g/l acidez total
0,6 g/l azúcar residual

NOTA DE CATA
Rojo rubí brillante, de intensidad media-alta y matices
violáceos. Aromas pronunciados de frutos rojos, hierbas
medicinales y regaliz, notas tostadas y a pimienta. En boca,
muestra un cuerpo exhuberante y aterciopelado, con
taninos pulidos; estructurado y carnoso, con notas de fruta
roja en compota. Final largo y complejo, con una
interacción aromática de frutos secos, chocolate negro y
cigarro. Un vino muy elegante, de gran riqueza aromática,
con un final largo y persistente.

MARIDAJE
Carnes rojas y guisados. Perfecto con una amplia variedad
de quesos y platos de pasta o verduras asadas.
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CERTIFICACIONES

 Esencia Cariñena, la flor de Peraj Ha’abib. Producción limitada a 4000 botellas.
De nuestra Colección de Vinos certificados Kosher.  

Vegano - Lo Mevushal - Kosher Le Pessaj - Kosher for Passover


