CELLER DE CAPCANES

MAS PICOSA NEGRE

DO Catalunya, 2023

Caracter mediterraneo: fruta, frescor e intensidad

@ VARIEDADES

Garnacha tinta 40%, Syrah 25%, Cabernet Sauvignon 15%,
Merlot 10%, Carifiena 10%
Produccion ecologica certificada (CCPAE)

& ELABORACION
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Variedades vinificadas por separado en tanques de acero
inoxidable.  Fermentacion alcoholica a  temperatura
controlada (24-282). Maceracion: 8-10 dias. Fermentacion
maloldctica en tanques de acero inoxidable. Estabilizacion
en frio, filtracion antes del embotellamiento. Breve crianza
sobre lias en tanque de acero inoxidable (de 3 a 5 meses).

p ANALISIS

* 14.5% vol. alcohol
+ 5.3 g/l acido tartarico

e 1.2 o/l azlicar residual
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PICOSA - { NOTA DE CATA
/& DE FLOzROLE(;N FLOR ?

¢ Color cereza con reflejos violetas. Aromas frescos e intensos
a frutos rojos como cerezas negras y ciruelas. Rica expresién
aromdtica, con refrescantes notas de frutos rojos y pimienta
negra. Largo post gusto.

MARIDAJE

Al tratarse de un vino joven con cierta estructura, nos

CAPCANES
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permite acompanarlo con salteados de setas, pastas, pizzas al
horno, arroces y carne.
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CERTIFICACIONES

V-Label Vegano | CCPAE Ecologico
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