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CELLER DE CAPCANES

C/ Llaberia 9, 43776
Capganes (Spain)
cellercapcanes@cellercapcanes.com

www.cellercapcanes.com

Flor de Maig negre — Bag in box 3L

Vi de taula

Varietats:

e 70% Garnatxa Negra/Samso
e 30% Ull de llebre/Cabernet
Sauvignon/Syrah/Merlot

Vinificacié: Temperatura de fermentacié controlada
(24-282C). Fermentacio malolactica en tina. Maceracio:
6-8 dies Les varietats es vinifiquen per separat.
Estabilitzacid6 quimica i lleuger filtrat. Posterior
envelliment en tina durant 4 mesos abans d’embotellar.

Produccio total : 30.000 litres
Analisis:
e 14% vol. Alcohol
e 5g/l acid tartaric
e 0,4 g/l sucre residual
Nota de tast: El nostre vi jove de taula que ens aporta

una frescor i una fruita caracteristiques de la terraiamb
un cos generos.
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