CELLER

DEs DE 1933

FLOR de

]
-
: PRIMAVERA negre
W]
“Kosher”
Elaboracio:
Varietats:
— » 30% Garnatxa
(X X)) » 30% Cabernet Sauvignon
n..a.,.t....:‘ .o. » 25% Carinyena
Pcra] Ha'abib » 15% Ull de llebre

2005

Maceracio: 25-35 dies

LB L e Temperatura de fermentaci6: 28-30 C°

Crianga: 12 mesos en boétes de roure
nooY o frances i america

Presentacio:
Ampolla: Bordalesa
Caixa: Fusta 6 unitats

«) |

Celler de Capcanes:
C/ Llaberia, 4 - 43776 CAPCANES (Espanya) - Tel./Fax: 977 17 83 19
e-mail: cellercapcanes@cellercapcanes.com
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